[飲食店運営事業者募集･提出書類]

（様式第３号）　　　
飲食店運営計画書
	店舗の名称
	

	業態･業種
	

	経営方針･
店舗コンセプト
	

	セールスポイント
	

	来館者ニーズ
（ターゲット層）
	

	メニューの種類･価格設定･特色
	

	従業員配置計画･
業務実施体制
	

	文化芸術振興に資する独自提案
	

	広報･集客戦略の提案
	

	その他
	


※ 上記の記載事項のほか、任意の企画書（概念図、イラスト等）、参考資料を添付しても構いません。
※ 欄が不足する場合は、別紙を追加してください。



飲食店運営収支計画
（単位： 千円）
	区　分
	令和８年度
（9月～3月）
	令和９年度
	令和１０年度

	年間売上高　①
	
	
	

	営　業　費　用
	原材料費　
	
	
	

	
	人件費
	
	
	

	
	光熱水費
	
	
	

	
	消耗品費
	
	
	

	
	その他経費
	
	
	

	
	管理手数料
（管理手数料率　　 ％）
	
	
	

	
	合　計 ②
	
	
	

	営業利益　①－②
	
	
	


※ 管理手数料率は5％以上としてください。

＜年間売上計画＞
	区　分
	客単価 a
	利用者数/日 b
	売上高/日 c＝a×b
	備　考

	時 間 帯
	昼　食　①
	円
	人
	円
	

	
	夕　食　②
	円
	人
	円
	

	
	その他 ③
	円
	人
	円
	

	営業日当たり売上高 ④＝①＋②＋③
	円
	



	月間営業日数（平均）　⑤
	日

	月間売上高（平均）　⑥＝④×⑤
	円

	年間売上高　⑦＝⑥×12か月
	円


※ 上記の要素を含む売上計画について、別紙にて任意に作成しても構いません。
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